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“Com’è gradevole il tiglio nelle sere di giugno! 

L’aria è sì dolce che a palpebre chiuse annusi il vento che risuona, 

 la città è vicina e porta aromi di birra e di vino…” 

Arthur Rimbaud 
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Champagne 

Louis Roederer Brut Premier AOC    75 cl  € 90,00 

(Pinot noir, Chardonnay, pinot meunier) 12%   37,5cl  € 45,00 

Maison Louis Roederer 

Louis Roederer Rosè Vintage Millesimè AOC     € 130,00 

(Pinot noir, Chardonnay) 12% 

Maison Louis Roederer 

Maxime Blin”Carte Blanche” Brut AOC     € 60,00 

(Pinot Noir, Pinot Meunier) 12,5% 

Maison Henry Blin 

Franciacorta 

Alma Grand Cuvèe Brut DOCG Franciacorta    € 45,00 

(Pinot nero, Chardonnay, pinot bianco) 12,5% 

Bellavista 

Vendemmia Rosè DOCG Franciacorta      € 60,00 

(Chardonnay)12,5% 

Bellavista 

“Cuvèe Royale” Brut DOCG Franciacorta     € 30,00 

(Pinot nero, Chardonnay) 12,5% 

Marchese Antinori Tenuta Montenisa 

“Fratus” Brut Rosè Millesimato DOCG Franciacorta   € 32,00 

(Chardonnay, Pinot nero) 12,5% 

La Riccafana 

Cuvèe Prestige DOCG Franciacorta      € 45,00 

(Pinot nero, Chardonnay, pinot bianco) 12,5% 

Ca’ del Bosco  
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Valdobbiadene 

Prosecco superioredi Cartizze Dry DOCG Valdobbiadene   € 32,00 

(Glera) 11,5% 

Cantina Merotto 

Prosecco Superiore Extra dry DOCG Valdobbiadene   € 20,00 

(Glera) 11% 

Cantina Merotto 

Prosecco Prior Superiore Brut DOCG Valdobbiadene   € 22,00 

(Glera) 11% 

Cantina Bortolomiol 

Prosecco Filanda Rosè Brut Millesimato      € 24,00 

(Pinot nero) 12,5% 

Cantina Bortolomiol 

Trento DOC 

Maximum Blanc de Blancs Trento DOC     € 35,00 

(Chardonnay) 12,5% 

Ferrari 

Bollicina Ligure 

Millenium Tertium Brut        € 20,00 

(Albarola, Greco, Malvasia) 11,5% 

Cantine Lvnae 

Millenium Tertium Rosè        € 22,00 

(Albarola, Greco, Malvasia) 11,5% 

Cantine Lvnae  
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Le Mezze bottiglie selezione vini Bianchi 37,5 cl 

Cinque Terre bianco DOC        € 12,00 

(Albarola, Bosco, Vermentino) 13% 

Cooperativa Agricola Cinque Terre 

Vermentino DOC Riviera Ligure di ponente     € 12,00 

(Vermentino)12,5% 

Cantine Durin 

Pigato DOC riviera Ligure di ponente      € 12,00 

(Pigato) 13% 

Cantine Durin 

Sharis IGT delle Venezie        € 12,00 

(Chardonnay, Ribolla gialla) 12,5% 

Cantine Livio Felluga 

Gewurztraminer DOC        € 12,00 

(Traminer Aromatico) 13% 

Azienda agricola Roeno 

 

Le Mezze bottiglie selezione vini Rossi 37,5 cl 

Rossese DOC Dolceacqua        € 12,00 

(Rossese) 13,5% 

Aziensa Agricola Grillo 

Rocca delle Macie Chianti Classico DOCG     € 12,00 

(Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon) 13,5% 

Rocca delle Macie 

Brunello di Montalcino Castelgiocondo DOCG    € 28,00 

(Sangiovese) 14,5% 

Cantine Marchesi Frescobaldi 

Peppoli Chianti classico DOCG       € 14,00 

(Sangiovese, Merlot, Syrah) 13,5% 

Cantine Marchese Antinori 
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Valpolicella Classico DOC        € 12,00 

(Corvina veronese, rondinese, Merlot) 12,5% 

Cantina Ca’ Rugate 

Bonarda Oltrepò Pavese        € 12,00 

(Croatina in purezza) 12% 

Cantina Francesco Montagna 

La nostra Selezione di vini Rosè 

Mea Rosa rosato IGT Liguria di Levante     € 18,00 

(Vermentino nero)13% 

Cantine Lvnae 

Rosato Piemonte         € 20,00 

(Barbera) 12,5 % 

Agostino Pavia e Figli 

“Cannonau Rosè Audarya 

Cannonau Rosè13% 

Cantine Audarya 

 

“Calafuria” Rosato Tormeasca IGT Salento     € 20,00 

(Negroamaro)12% 

Cantine Marchese Antinori Tenuta Tormeasca 

Alièl Rosè IGT Toscana         € 20,00 

(sirah, vementino) 12% 

Cantine Marchesi Frescobaldi 

Pinot Noir Rosè DOC Alto Adige      € 22,00 

(Pinot Noir in purezza) 13% 

Cantine Saint Michael Eppan 

Baccarosa Rosato Liguria di levante      € 22,00 

(Merlot, Ciliegiolo) 12,5% 

Azienda Agricola i Cerri 
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La nostra selezione di vini bianchi 

Liguria 

Bianchetta Genovese         € 18,00 

Bianchetta in purezza 12,5% 

Cantine Levante 

 

Vermentino Riserva “Etichetta grigia” DOC Colli di Luni    € 16,00 

(Vermentino) 12,5% 

Cantine Lvnae 

Vermentino Riserva “Etichetta nera” DOC Colli di Luni    € 22,00 

(Vermentino) 13% 

Cantine Lvnae 

Vermentino “Oro D’Isèe” DOC Colli di Luni       € 22,00 

(Vermentino) 13,5% 

Azienda Agricola Federici La Baia del Sole  

Vermentino Durin DOC Riviera liguire di Ponente     € 18,00 

(Vermentino) 12-13,5% 

Cantine Durin 

Pigato DOC Riviera Ligure di Ponente      € 24,00 

(Pigato)13,5% 

Azienda Agricola Laura Aschero 

Cinque Terre Bianco DOC        € 22,00 

(Albarola, Bosco, Vermentino) 13% 

La Polenza 

“Cian dei Seri”          € 22,00 

(Vermentino, Albarola, Sauvignon) 13,5% 

Azienda Agricola I Cerri 

“Campogrande”          € 24,00 

(Albarola in purezza) 13% 

Azienda Agricola I Cerri 
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Alto Adige 

Pinot Bianco DOC Alto Adige        € 20,00 

(Pinot bianco in purezza) 13,5% 

Cantine Saint Michael Eppan 

Sauvignon Riserva Sanct Valentin DOC Alto Adige     € 42,00 

(Sauvignon in purezza) 14% 

Saint Michael Eppan 

Muller Thurgau DOC Alto Adige       € 18,00 

(Sauvignon in purezza) 12% 

Saint Michael Eppan 

Gewurtztraminer DOC Alto Adige       € 22,00 

(Sauvignon in purezza) 12% 

Saint Michael Eppan 

Friuli Venezia Giulia 

Sauvignon Friuli Venezia Giulia        € 26,00 

(Sauvognon) 12% 

Cantine Livio Felluga 

Sharis IGT delle Venezie          € 24,00 

(Chardonnay, Ribolla Gialla) 12,5% 

Cantine Livio Felluga 

Ribolla Gialla IGP Venezia Giulia       € 28,00 

(Ribolla) 13% 

Cantine Livio Felluga 

Vintage Tunina IGP Venezia Giulia       € 65,00 

(Sauvignon, chardonnay, ribolla, malvasia, picolit)13,5% 

Cantine Jermann 

Umbria 

“Bramito del Cervo” Umbria IGT       € 28,00 

(Chardonnay in purezza) 12,5% 

Castello della Sala, Marchese Antinori 
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“Conte della Vipera” Umbria IGT       € 32,00 

(Sauvignon blanc, sémillon) 12,5% 

Castello della Sala, Marchese Antinori 

“Cervaro della Sala” Umbria IGT       € 60,00 

(Chardonnay, grechetto) 13,5% 

Castello della Sala, Marchese Antinori 

Toscana 

Villa Antinori Bianco IGT Toscana       € 20,00 

(Trebbiano, malvasia,pinot bianco,pinot grigio,riesling) 12% 

Cantine Marchese Antinori  

Pomino Bianco “ Riserva Benefizio” DOC      € 38,00 

(Chardonnay) 14,5% 

Cantine Marchese Frescobaldi 

Vernaccia di San Giminiano        € 20,00 

(Vernaccia) 13% 

Cantine Rocca delle Macie 

Campania 

Falanghina IGT Beneventano        € 20,00 

(Falanghina in purezza) 13% 

Macchialupa 

Fiano di Avellino DOCG         € 22,00 

(Fiano in purezza) 13% 

Macchialupa 

Greco di Tufo DOCG         € 22,00 

(Greco di Tufo in purezza) 13% 

Macchialupa 

Sardegna 

Vermentino di Gallura          € 24,00 

(Vermentino in purezza) 12,5% 

Cantine del Vermentino, Monti 
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Sicilia 

“Terebinto” Grillo Menfi DOC        € 20,00 

(Grillo in purezza) 14% 

Cantine Planeta 

Idda Bianco Sicilia DOP         € 38,00 

(Carricante) 12,5% 

Cantine Gaja 
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La Nostra selezione di Vini Rossi 

Liguria 

Ciliegiolo DOC Golfo del Tigullio Portofino      € 18,00 

(Ciliegiolo) 12,7% 

Cantine Levante 

Rossese DOC Riviera Ligure di Ponente       € 26,00 

(Rossese) 13% 

Cascina BioVio 

Cinque Terre Terrarossa         € 22,00 

(Granaccia) 14,5% 

Azienda Agricola La Polenza 

“Niccolò V” DOC Colli di Luni        € 22,00 

(Sangiovese, Merlot, Pollera Nera) 13,5% 

Cantine Lvnae 

Eutichiano DOC Colli di Luni        € 20,00 

(Sangiovese, Merlot, Ciliegiolo) 13% 

Cantine Federici 

Fonte dietro il sole          € 22,00 

(Merlot, Syrah, Ciliegiolo) 13,5% 

Azienda Agricola I Cerri 

Trentino Alto Adige 

Schiava Nobile DOC Alto Adige        € 22,00 

(Schiava in purezza) 13,5% 

Cantina Saint Michael Eppan 

Lagrein DOC Alto Adige         € 20,00 

(Lagrein in pureza) 13,5% 

Cantina Saint Michael Eppan 

Pinot Nero DOC Alto Adige        € 22,00 

(Pinot Nero in purezza) 13,5% 

Cantina Saint Michael Eppan 
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Toscana 

Santa Cristina Rosso IGT Toscana       € 18,00 

(Sangiovese, Merlot, Syrah) 12,5% 

Cantine Marchese Antinori 

Peppoli Chianti Classico DOCG        € 28,00 

(Sangiovese, Merlot, Syrah) 13,5% 

Cantine Marchese Antinori 

Il Bruciato “Tenuta Guado al Tasso” Bolgheri DOC     € 35,00 

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah) 14% 

Cantine Marchese Antinori 

Tignanello IGT Toscana         € 130,00 

(Sangiovese, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon)13,5% 

Cantine Marchese Antinori 

Rocca delle Macie Chianti         € 24,00 

(Chianti classic) 13% 

Cantine Rocca delle Macie 

Morellino di Scansano DOCG        € 20,00 

(Sangiovese, Cabernet Sauvignon) 14% 

Cantina Rocca delle Macie 

Brunello di Montalcino “Esperienza N,8” DOCG     € 55,00 

(Sangiovese in purezza) 13,5% 

Cantina Rocca delle Macie 

Rosso di Montalcino “Campo ai sassi” DOC      € 26,00 

(Sangiovese) 13,5% 

Cantine Marchesi Frescobaldi 

“Le volte” dell’Ornellaia IGT Toscana       € 28,00 

(Sangiovese, Merlot) 14% 

Tenuta dell’Ornellaia 
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Veneto 

Valpolicella Ripasso DOC         € 26,00 

(Corvina Veronese,Rondinella, Merlot) 13,5% 

Cantine Bertani 

Valpolicella Classico DOC         € 24,00 

(Corvina Veronese,Rondinella, Merlot) 12,5% 

Cantine Bertani 

Amarone della Valpolicella Classico DOC      € 42,00 

(Corvina Veronese,Rondinella, Merlot) 14,5% 

Cantine Cesari 

Piemonte 

Nebbiolo DOC        € 24,00 

(Nebbiolo) 13,5% 

Cantine Negro 

Dolcetto d’Alba DOC         € 20,00 

(Dolcetto) 13,5% 

Cantine Lodali 

Barbera Casareggio DOCG Lavignone       € 20,00 

(Barbera) 14% 

Cantine Agostino Pavia e figli 

Baerbera D’Asti superiore Moliss       € 28,00 

(Barbera) 15,5% 

Cantine Agostino Pavia e figli  

Barbera D’Asti superiore “La Marescialla”      € 58,00 

(Barbera) 15,5% 

Barbera 16% 

Cantione Agostino Pavia e figli 

 

Barbaresco DOCG          € 45,00 

(Nebbiolo) 15% 

Cantine Lodali 
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Barolo Bricco Ambrogio DOCG        € 45,00 

(Nebbiolo) 14,5% 

Cantine Lodali 

Friuli Venezia Giulia 

“Vertigo” IGT Delle Venezie        € 22,00 

(Merlot, Cabernet Sauvignon) 12,7% 

Cantine Livio Felluga 

“Red Angel” IGT Venezia Giulia        € 34,00 

(Pinto Nero) 13% 

Cantine Jermann 

Puglia 

Primitivo di Manduria “Mandus” DOC      € 20,00 

(Primitivo in purezza) 14% 

Cantine Pietra Pura 

Primitivo Imprint “Vendemmia Tardiva”      € 20,00 

(Primitivo in purezza) 14% 

Cantine A-Mano 

Negroamaro IGP Salento         € 18,00 

(Negroamaro) 13,5% 

Cantine A-Mano 

Sicilia 

Cerasuolo di Vittoria DOCG        € 18,00 

(Nero D’avola, Frappato) 13% 

Cantine Planeta 

Idda Rosso Etna DOC         € 45,00 

(Nerello Mascalese) 14,5% 

Cantine Gaja 
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La nostra selezione di birre 

Le Birre Italiane 

Moretti Baffo Oro 4,8%     cl,33    € 4,00 

Moretti La Rossa 7,2%     cl,33    € 4,00 

Moretti Grando Cru 6,8%    cl,75    € 12,00 

Ichnusa Non filtrata 5,6%    cl,33    € 4,00 

Ichnusa Rossa Limpida 5%    cl,30    € 4,00 

Menabrea Bionda 4,8%     cl,33    € 4,00 

Messina Cristalli di sale 5%    cl,33    € 5,00 

Raffo         cl,33    € 5,00 

 

Le Birre Francesi  

Fischer Blonde 6%      cl,66    € 6,00 

Le Birre Tedesche 

Tucher Weiss 5,3%      cl, 50    € 6,00 

Norbertus Festbier 5,8%     cl,50    € 6,00 

Norbertus Edelstark doppio malto 5,8%  cl,50    € 6,00 

Norbertus Kardinal doppio malto rossa 5,8% cl,50    € 6,00 

Paulaner Hell Lager 4,9%    cl,50    € 6,00 

Le Birre Belghe 

Grimbergen Blonde 5,7%     cl,33    € 5,00 

(Frutta gialla matura e chiodi di garofano)  cl,75    € 12,00 

Grimbergen Blanche 6%     cl,33    € 5,00 

(Agrumi, Coriandolo e chiodi di garofano)   cl,75    € 12,00 

Grimbergen Double Ambrèe 6,5%   cl,33    € 5,00 

(Caramello, Prugne secche, Malto)    cl,75    € 12,00 
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Birre Artigianali 

Birra del Bracco BocK 6%    cl,50    € 6,00 

(Colore Ambrato carico) 

Birra del Bracco Pils 5%     cl,50    € 6,00 

(Colore giallo dorato) 

Birra del Bracco Pale Ale 4,5%    cl,50    € 6,00 

(colore giallo dorato) 

Birra di Barassi chiara 5%    cl,50    € 6,00 

(colore giallo dorato) 

Birra di Barassi IPA 5,7%    cl,50    € 6,00 

Birre Speciali 

Beck’s analcolica no Alcool    cl,33    € 5,00 

Birra senza Glutine     cl,33    € 5,00 

Il vino della casa 

Cantine Lvnae 

Bianco Fermo      3/4l 12,00€  ½ l 8,00€  ¼l 4,00€ 

Bianco Frizzante     3/4l  12,00€ ½ l 8,00€  ¼l 4,00€ 

Rosso Fermo      3/4l  12,00€ ½ l 8,00€  ¼l 4,00€ 

 

 

 

Acqua Microfiltrata      0,5l 1,50€           0,75l   2,50€ 

Bibite Varie            € 2,50 

Chinotto Lurisia          € 3,50 

Gazzosa Lurrisa          € 3,50 

Caffè             € 1,50 

Coperto            € 1,50 
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LA NOSTRA SELEZIONE DALLA DISTILLERIA“Berta Mombaruzzo” 
          BICCHIERE  BOTTIGLIA 

CASTELLO DELL’ANNUNZIATA (riserva invecchiata)  € 14,00  € 120,00 

MAGIA (Acquavite d’uva, anno 2009)    € 12,00  € 105,00 

RISERVA DEL FONDATORE (Barbera, Nebbiolo 1999)  € 15;00  € 150,00 

CASALOTTO (Acquavite di vino)     € 8,00  € 85,00 

SOLO PER GIAN (Barbera, Nebbiolo, Moscato)   €9,00  € 95,00 

Invecchiata 8 anni in barrique e 2 anni in botti più piccole 

TRE SOLI TRE (Nebbiolo) 8 anni in barrique   € 8,00  € 85,00 

ROCCANIVO (Barbera) 8 anni in barrique    € 8,00  € 85,00 

BRIC DEL GAIAN (Moscato) 8 anni in barrique   € 8,00  € 85,00 

RONDENA ( Amarone)       € 8,00  € 85,00 

AQUARDENS COMPOSITA(Acquavite di vino,uva,frutta)  € 6,00  € 45,00 

OLTRE IL VALLO (Grappa invecchiata in botti di whisky) € 6,00  € 45,00 

UNICA (Pinot nero, Barbera)      € 4,00  € 28,00 

VALDAVI (Moscato)       € 4,00 

PIASI (Bracchetto)        € 4,00 

 

 

Liquoristica Ligure  
BICCHIERE  BOTTIGLIA 

CAMATTI         € 3,00  € 25,00 

SANTA MARIA        € 3,00  € 25,00 

ERBA LUISA (Adriano Casazza)      € 4,00  € 30,00 

LIMONCINO (Adriano Casazza)      € 4,00  € 30,00 

BASANOTTO        € 5,00  € 35,00 

 

 

AMARO D’ERBE        € 4,00 

AMARETTO         € 4,00 

AMARO ALL’ANICE        € 4,00 

AMARO AL CAFFE’       € 4,00 

RUM INVECCHIATI       € 8,00 


